Speiseplan 02.11.-06.11.2026
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Menu Il

Mend 111 (Rind)

Montag Gulaschsuppe (ungarisch) Borschtsch- Gemdseeintopf mit | Pasta Mista mit Bolognese oder
02.11.26 Rote Bete und Joghurt Kdésesolle
(gluteznfrel) (glutenfrei) acg
9,2
frisches Obst frisches Obst frisches Obst
Dienstag Moussakka mit Kirbisauflauf mit Kartoffeln u. Farfalle mit Bolognese oder
03.11.26 Schweinehackfleisch, Kase und iiberbacken KésesoRe
Auberginen und Kartoffel dazu
Tzatziki
] (glutenfrei)
(glutenfrei) gl acg
g
Apfelmus Apfelmus Apfelmus
Mittwoch | Wiener Schnitzel in Paprikasolie Pfannkuchen gefillt mit | Spaghetti mit Bolognese oder
04.11.26 mit Country Potatoe Vanille Eis dazu Obstkompott KésesoRe
(auch Hahnchen)
a,c,g a,c,g,h
a,Cc,g
frisches Obst frisches Obst frisches Obst
Donnerstag = Doner Kebab im Fladenbrot mit Pizza Margherita Rigatoni mit Bolognese oder
05.11.26 Salat, Tomaten,Gurken,Zwiebel Tomatensolle
und WeiRkraut
a,c,g
a,Cc,g a,cg
Pudding Pudding Pudding
Freitag Fischstabchen mit Erbsenrahm Semmelkndédel in PilzsoRRe Nudel Variation mit
06.11.26 und Reis Bolognese oderTomatensoRe
a,Cc,g
a,c,dg a,,¢,g
Kuchen Kuchen Kuchen

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4)

Geschmacksverstérker 5) Phosphat 6) Milcheiweil3 7) Schwefeldioxid 8) StiBungsmittel 9) Hulsenfriicheten
Enthé&lt Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide b) Nusse c) Eier d) Fisch e) Erdnsse f) Soja g) Milchprodukte h)

Schalenfrichte i) Sellerie j) Senf k) Sesamsamen I) Schwefeldioxid und Sulfite m) Lupinen n) Krebstiere
Anderung Vorbehalten!




