Speiseplan 22.06.-26.06.2026

KW 26

Menu 11

Montag Maultaschen mit Réstzwiebeln Maiscremesuppe mit Pasta Mista mit Bolognese oder
22.06.26 \ollkorntaost Pestosole
a,c,0 a,c,g
a,c,g
frisches Obst frisches Obst frisches Obst
Dienstag Grol3e Frikadellen in American Pancakes mit Makkaroni mit Bolognese oder
23.06.26 Zwiebelsol3e mit Kartoffelbrei Ahornsirup oder Puderzucker PestosolRe
acg a,c,g
a,c,g
Apfelmus g Apfelmus g Apfelmus g
Mittwoch Wiener Schnitzel mit Wedges | Tofupfanne mit Asiagemuse und | Spaghetti mit Bolognese oder
24.06.26 dazu Salat Basmatireis PestosoRe
(auch Hahnchen)
(glutenfrei) acg
a,Cc,g
0,2
frisches Obst frisches Obst frisches Obst
Donnerstag Lasagne mit Salat Eier Omelett gefiillt mit Penne mit Bolognese oder
25.06.26 Gemusereis dazu Salat TomatensoRe
(glutenfrei)
ac,g c,9,i,10 acg
Nachtisch des Tages Nachtisch des Tages Nachtisch des Tages
Freitag Fischstabchen Burger mit kleine Nudel Variation mit Bolognese
26.06.26 Portion Wedges oder Tomatensofe
a,c,g a,c,g
Kuchen Kuchen

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4)

Geschmacksverstéarker 5) Phosphat 6) Milcheiwei3 7) Schwefeldioxid 8) StiRungsmittel 9) gewachst 10) Hulsenfriichte
Enthélt Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide b) Nisse c) Eier d) Fisch €) Erdnisse f) Soja g) Milchprodukte

h) Schalenfriichte i) Sellerie j) Senf k) Sesamsamen 1) Schwefeldioxid und Sulfite m) Lupinen n) Krebstiere
Anderung Vorbehalten!




